
 

 

 

 

オタフクソース株式会社(本社：広島市西区、代表取締役：佐々木直義)では、10(ジュー)月 10(ジュー)

日の「お好み焼の日」(※1)に合わせ、作って食べて、お好み焼をもっと美味しくヘルシーに楽しんでい

ただく機会を広げようと、取り組みをより強化しています。10 月 10 日当日には東京・広島で、記念日に

ちなんだトッピングを入れて美味しく広島お好み焼を作って楽しめる特別体験教室を開催します。また、

家庭での作り方を伝えるため 9 月 30 日～10 月 6 日に CookpadTV を活用し、全国のスーパー約 5000 店

舗の店頭サイネージにてお好み焼レシピ動画や CM を配信します。9 月 26 日からは、耳で楽しむお好み

焼の ASMR 動画も当社公式 youtube で公開しています。さらに 10 月 1 日～12 月 31 日まで、東京都内

154 店舗のお好み焼店様とタッグを組み、お好み焼を食べれば食べるほど豪華プレゼントが当たる「東京

お好みラリーキャンペーン」も実施しています。(以下まとめ) 

 

 

 

 

※1 お好み焼を鉄板やホットプレートで焼くときにジュージュー(10・10)と美味しく音を立てることと、みんなでホットプレートを囲ん

で食べる様子が輪(10 の 0)になって見えることから[10 月 10 日は、お好み焼の日]と制定しました。 

<取り組み①> 

「お好み焼の日」特別体験教室 

～東京(江東区木場)、広島(広島市西区)、OKOSTA(広島駅)の 3か所で、 

10月 10日記念日の特別トッピングを体験できる広島お好み焼教室を開催～ 

お好み焼の日を記念して、10 月 10 日(木)に東京(江東区木場)と広島(広島市西区)の自社施設、

OKOSTA(広島駅)の 3 か所で、美味しい広島お好み焼の作り方を学び、多様なトッピングでの楽しみ方

も体感していただくことを目的に、特別な体験教室を開催します。10 月 10 日はお好み焼の日のみなら

ず、記念日登録数が年間を通して 1 番多い日でもあります(※2)。そのような記念日の多い 1 日を、お好

み焼で丸ごと楽しんでもらうために、通常の教室とは異なる 10 月 10 日にちな

んだ特別トッピングをご用意しています。 

※2 一般社団法人日本記念日協会に登録されている記念日数 
10 月 10 日の 4 つの記念日が 1 度に味わえる広島お好み焼作りを体験 
～トッピングの紹介～ 

【おもちの日】全国餅工業協同組合制定 もちトッピング 

【トマトの日】一般社団法人全国トマト工業会制定 トマトトッピング 

【転倒の日】日本転倒予防学会制定 チーズトッピング※3  

※3 転倒に繋がる骨粗しょう症予防に効果的とされるカルシウムを含む食材 

≪東京 オタフク東京本部ビル≫ 

【開催概要】 

日   時  2017年 10月 10 日 11：00～13：00(ホットプレート使用) 

会   場  オタフクソース株式会社 東京本部ビル (東京都江東区木場 5－6－11)  

参 加 者  事前応募で申し込まれた 15名(募集中)  

応募方法   ホームページ(https://www.otafuku.co.jp/laboratory/event/tokyo.html) 

           または東京お好み焼課へお電話(03-5245-3714)より応募 (定員になり次第受付終了) 

 

＼10月 10日「お好み焼の日」！/ 

見て！聴いて！作って・食べて！もっと美味しく楽しめる 

(東京・広島で)特別体験教室・全国で店頭動画配信キャンペーン実施 

 
 

 

 

 

 

2019 年 10 月 3 日(木) 

 NEWS LETTER 

様々な活動で、10月 10日「お好み焼の日」を盛り上げます！  

①「お好み焼の日」特別体験教室を、東京(江東区木場)と広島(広島駅、広島市西区)との両方で開催 

②9 月 30 日～10月 6 日に、CookpadTV を活用しスーパーなど約 5000 店舗の店頭でレシピ動画やテレビ CM を放送 

③9 月 26 日より、当社公式 youtube チャンネルにてお好み焼が出来上がる様子を音で楽しめる ASMR 動画を公開中 

④10 月 1 日～12月 1 日に、東京のお好み焼店で、プロの味を食べ歩く「東京お好みラリーキャンペーン」実施中 

 

 

 

お餅・トマト・チーズ・ねぎを

トッピングした 

豪華なスペシャルメニュー 

ホットプレートで広島お好み焼を 

つくります(東京) 

 

募集中 

募集中 

https://www.otafuku.co.jp/laboratory/event/tokyo.html


≪広島 1 Wood Egg お好み焼館≫ 

【開催概要】 

日   時  2019 年 10 月 10 日 ①11：30～13：00(ホットプレート使用) ②12：00～13：30(鉄板使用)   

会   場  Wood Egg お好み焼館 （広島市西区商工センター7 丁目 4－5） 

参 加 者  事前応募で申し込まれた 28 名(ホットプレート 2 名、鉄板 26 名)(募集中) 

応募方法  ホームページ(https://www.otafuku.co.jp/laboratory/event/course2.html) 

          または Wood Eggお好み焼館へお電話((082-277-7116)より応募 (定員になり次第受付終了) 

≪広島 2 OKOSTA≫ 

日   時  ①11:00～12:30 ②13:00～14:30 ③19:00～20:30(鉄板使用)  

会   場  OKOSTA (広島市南区松原町 1-2 ekieDINING TERRACE<広島駅 北口 1 階>) 

参 加 者  事前応募で申し込まれた各回 4 名(募集中)  

応募方法  ホームページ(https://www.otafuku.co.jp/laboratory/event/okosta.html) 

          または OKOSTA 店舗へお電話(082-207-1277)より応募 (定員になり次第受付終了) 

■ とは(オコスタ) 

国内外問わず多くの方々に調理体験を通じてお好み焼の魅力を知っていただき、その思い出と味がコミュニケーション

や食文化発信のきっかけとなることを目指し、2018 年 10 月 4 日にオープン。お店にあるような本格的な鉄板・ヘラを使

って最大 40 名での広島お好み焼づくりが体験できる施設です。 

 

＜取り組み②＞ 

CookpadTVを活用！レシピ動画や CMを配信 

日本全国のスーパーなど約 5000 店舗に設置されている CookpadTV の店頭サイネージで、10 月 10 日は

お好み焼の日であることを訴求する CM、お好み焼レシピ動画を 9 月 30 日～10 月 6 日に配信します。 

 

 

 

 

＜取り組み③＞ 

お好み焼が鉄板の上で、ジュージュー焼ける音が心地よい！ お好み焼の ASMR動画を配信中 

9 月 26 日より、オタフクソース youtube 公式チャンネルで、広島お好み焼の調理過程を、今話題の 

ASMR(※3)動画で配信中。鉄板で出来上がる様子が音で楽しめ、「聴くと思わず食べたくなる動画」をコ

ンセプトに作成しました。※3（Autonomous Sensory Meridian Response）」の略称。 

【作品名】ASMR美味いは音で分かる！お好み焼が食べたくなる動画 

【配信先】オタフクソース公式 youtubeチャンネル 

【URL】https://youtu.be/lvh-JrxSdv4 

＜取り組み④＞ 

10/1～12/31に、東京のお好み焼店で、食べて歩いてヘルシーに！ 

「東京お好みラリーキャンペーン」実施 

対象となる 154 店舗の東京都内のお好み焼店で、お好み焼を食べた枚数に応じてもらえる応募

券を、食べ歩いて集めて、枚数に応じた景品に応募できるキャンペーンを実施します。 

【応募方法】お好み焼 1 枚購入ごとに 1 枚もらえる応募券を集めて、特設サイトより応募 

キャンペーン特設サイト URL：https://www.otafuku.co.jp/event/tokyorally2019/  

本件は、大阪商工記者会、広島商工会議所経済記者クラブに同様の資料を配布同様の資料を配布させていただいております。 

プロも使用する本格的な鉄板を使用 

して広島お好み焼を作ります(広島) 

【本件に関するお問い合わせ先】オタフクホールディングス株式会社 広報部 平井・小原 

〒733-8670 広島県広島市西区商工センター7 丁目 4-27 TEL：082-277-7112 FAX：082-277-7144 MAIL：ota-pr@otafuku.co.jp 

ご取材にお越しいただける場合は、事前に担当者までご連絡ください。 

春休み・GW などの長期休暇や国内・海外旅行のお楽し

みスポットとして認知度が高まっています。 

 

こちらの QR コードからも、動画をご視聴いただけます 

 

のぼりが 

目印！ 

https://www.otafuku.co.jp/laboratory/event/course2.html
https://www.otafuku.co.jp/laboratory/event/okosta.html

